
COURSE MENU

シェフこだわり前菜
Chef’s Special Appetiser

本日のスープ

Soup of the Day & Bread

～バゲット付～

旬を味わうパスタ
Seasonal Pasta

山形県産米沢牛特選赤身のグリル(50g)

Grilled A5 Yonezawa Beef & Seasonal Vegetables

～季節野菜付～

デザートプレート (メッセージ入り)
Dessert of the Day

ドリンク

Coffee  / Tea / Oolong Tea

コーヒー・紅茶・黒烏龍茶

www.riverside-tokyo.jp

コースメニュー

LUNCH ANNIVERSARY COURSE

お誕生日や記念日などの
特別な日におすすめ！

ランチアニバーサリーコース ¥4,000 (税込)

当日注文
OK!

乾杯スパークリング

Glass of Sparkling Wine
(ソフトドリンク変更可)

※追加+¥1,000で100gに変更可能
Change meat to 100g for +¥500

東京都豊島区東池袋4-5-1 エアライズタワー1F
Air Rise Tower 1F, 4--5-1 Higashi-Ikebukuro, Toshima-ku, Tokyo

☎  03 6384 4535 baton_tokyo

火～金　11:00-15:30
                             17:00-22:00
土日祝　11:00-22:00

※月曜日定休 (月曜が祝日の場合は火曜)

外からでも見える開放的な

オープンキッチンと、暖かみ

のあるクラシックとモダンが

調和したインテリア。デートや接

待はもちろん、普段使いにも是非

ご利用ください。

テーブル席 (２～約３０名様)

目の前でシェフが作る料理を堪能

できるお席です。シェフとの

会話をお楽しみいただきながら、

お食事をお召し上がりいただけ

ます。

カウンター席 (１～８名様)

個室 (２～１２名様)

４名様、６名様テーブルをご用意

しております。結合できるので、

最大１２名様までご利用

いただけます。

丁寧にじっくりと焼く米沢牛を

目玉に、季節感ある一品料理を

こだわりのワインと一緒にご賞

味あれ！幅広いメニューで、家

族からカップル、友人同士など

様々なシーンでご利用下さい！



BATON SPECIAL COURSE

豊洲直送の鮮魚や季節野菜、メインには
ブランド肉を堪能できるBATON定番コース！

BATONスペシャルコース ¥4,500 (税込)
PARTY PLAN DINNER ANNIVERSARY COURSE

+

お誕生日や記念日などの特別な夜におすすめ！

デザートプレート (メッセージ入り)
Dessert Plate w/Message

ポラロイド記念写真
Polariod Anniversary Photo

BATON Special Course (See previous page)

BATONスペシャルコース

ディナーアニバーサリーコース ¥6,000 (税込)

乾杯スパークリング

Glass of Sparkling Wine
(ソフトドリンク変更可)

※ 飲み放題の延長は30分あたり¥750(税込)で可能です。

ALL-YOU-CAN-DRINK PLAN

通常飲み放題に内容に加え、スパークリング・特製カクテル・日本酒・
プレミアムウィスキー(白州/山崎/知多など)などがお飲みいただけます。

In addition to the options above: Sparkling Wine, Local Sake, 
Shochu, Umeshu (Plum Wine) and more.

PREMIUM PLAN

生ビール・ワイン白赤・ハイボール・サワー・
カクテル各種・ソフトドリンクなど

Draft Beer, Red & White Wine, Whiskey, Cocktails, Soft Drinks, etc.

飲み放題 (90分LO) ¥2,000 (税込)

プレミアム飲み放題 (90分LO) ¥3,000 (税込)

おまかせ前菜
Chef’s Special Appetiser

大山鶏と旬野菜のブルギニオン
Daisen Chicken & Seasonal Vegetables Bourguignon

オニオングラタンスープ
Baked French Onion Soup

真鯛のポワレ トマトリゾット添え
Red Sea Bream poiret w/Tomato Risotto

本日のデザート
Dessert of the Day

山形県産米沢天元豚ロースのグリル

Grilled Yonezawa Pork Loin w/Ruccola Salad

～ルッコラのサラダ～

飲み放題付パーティープラン

¥5,000 (税込)→¥5,500

※ お料理のみの場合¥4500（税込）

¥6,500 (税込)飲み放題付

大人数でのご宴会や
食事会にぴったりなプラン！

当日注文
OK!

アンチョビバターのフライドポテト
Crispy French Fries w/Anchovy Butter

前菜３種盛合せ
Appetisers of the Day (3 kinds)

BATON風オムレツ
~トルティージャ~

Omelette w/Today’s Sauce

若姫牛サーロインのローストビーフ

Sirloin Roast Beef

～シャリアピンソース～

ショートパスタ

Pasta of the Day

～本日のソース～

+¥500でデザート追加可能
Dessert can be included for +¥500

(米沢天元豚 → 米沢牛特選赤身)

※ 飲み放題の延長は30分あたり¥500(税込)で可能です。


